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    Willkommen im Sala Thai    
 
 
 
Sala bedeutet auf thailändisch Rasthaus, wo man sich ausruht und stärkt oder 

Schutz vor Sonne und Regen sucht. 
 
Die Thai Küche gilt als besonders geschmacksvoll und wird mit vielen 

gesunden und bekömmlichen Zutaten wie Ingwer, Thai Basilikum, Koriander, 
Zitronengras, Kafirlimettenblättern und vielem mehr zubereitet. 

 
Bei uns geniessen Sie eine authentische Thai Küche. Wir verwenden stets 

sorgfältig ausgesuchte und wenn immer möglich frische Produkte. Zudem versuchen wir 
Produkte von lokalen Produzenten in unserer Küche zu verwenden. Wir bereiten unsere 
Speisen frisch für Sie zu, bitte haben Sie etwas Geduld mit unserer Küche, es lohnt sich! 

 
 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den 

einzelnen Produkten / Gerichten. 
 
 
Achtung: Unsere Dekorations-Orchideen-Blüten sind nicht essbar! 

 
 

 
 

 
 
 
 

Vegetarisch: alle Menus können Sie auch vegetarisch haben (mit Tofu oder mehr Gemüse) 
 
 
 
 

Fleisch- und Fischdeklaration:  
Poulet, Rindfleisch und Schweinefleisch: Schweiz (von der Metzgerei Zimmermann in Gelterkinden) 

Ente: Thailand  /  Crevetten: Vietnam  /  Fisch: Vietnam 
 
 
 
 

unser Garant für gute Fleischqualität 
 

 
 

 

Scharf               sehr scharf                    auf Wunsch 
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Unsere Spezialitäten       
 
 
 
 
Pet Thod Sala Thai            39 
Knusprig gebratene Entenbrust mit Gemüse nach Art des Hauses und mit spezieller  
Ingwersauce 
 
 
 
 
Gaeng Ped Petyang            37 
Roter Curry verfeinert mit Kokosnussmilch, Lychee Stückchen, Ananas, Cherry Tomaten,  
Trauben und Thai-Basilikum mit Ente 
 
 
 

 
Pla Nin Samun Phai                                                (ca. 35 Minuten)             42 
Ganzer, zum Verzehr bereits filetierter Tilapia Süsswasserfisch 2   frittiert und verfeinert mit  
Zitronengras, Zwiebeln, Knoblauch, Koriander und thailändischer Sauce 
 
 
 
 
Gaeng Massaman            37 
Gelber Curry mit Kokosnussmilch, Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen 
mit Poulet oder Rindfleisch 
 

 

 

 
Seafood Ki Mau n e u !          42 
Scharfes Gericht mit thailändischen Kräutern, Chili, Gemüse und Thai-Basilikum, 
mit Crevetten, Muscheln, Tintenfischringe und Fisch     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1 Herkunft Vietnam   2 Herkunft Thailand 
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Menu Sala Siam   -  ab 2 Personen     p.P. 63 
 
Vorspeise:   Poh Pia  -  Hausgemachte Frühlingsrollen,  
mit Gemüse, Sojasprossen und Glasnudeln zubereitet 
 
Suppe:   Tom Kha Gai  -  Kokosnuss Suppe mit Poulet,  
Pilzen, Galgant, Limettenblättern und Koriander 
 
Hauptgang:   Gaeng Daeng  -  Roter Curry verfeinert mit Kokosnuss- 
milch, thailändischen Auberginen, Bambus, Thai-Basilikum, mit Poulet 
 

Pad Priaw Wan:   Süss-saure Sauce mit Gurken,  
Ananas, Zwiebeln, Peperoni, schwarzen Pilzen;  mit Schweinefleisch 
 
Beilage: Jasminreis 
 
 
 
 
 
 

Menu Sala Royal  -  ab 2 Personen     p.P. 69 
 
Vorspeise:  Sala Thai Royal - Platte mit einer Auswahl  
unserer Vorspeisen, mit süss-/sauer- und Erdnussauce 

 
Suppe: Tom Yam Gung               sauerscharfe Suppe mit Crevetten,  
Pilzen, Zitronengras, Galgant, Limonenblättern und Koriander 

 
Hauptgang: - Gaeng Kiaw Wan                       Grüner Curry verfeinert mit  
Kokosnussmilch, thailändischem Gemüse, Thai-Basilikum; mit Rindfleisch 
 

     Pad Med Mamuang  -  Chilipaste, frische Peperoni, rote  
Zwiebeln, Cashew Nüssen; mit Poulet 
 
Beilage: Jasminreis 

 
 
 
 
 

Vegetarisch: alle Menus können Sie auch vegetarisch haben (mit Tofu oder mehr Gemüse) 
 
 



 

Alle Preise in CHF und inkl. MWSt  Seite 4 
 

 
 
 

Take Away 

 
 

Warme Vorspeisen      
 
Poh Pia  -  Hausgemachte Frühlingsrollen, mit Gemüse, Sojasprossen und   12 
Glasnudeln zubereitet 
 
Satay Gai  -  Poulet Spiesschen an Erdnuss Sauce, mit kleinem Gurkensalat   14 
thailändische Art 
 
Mu Ta Khrai  -  Hackfleisch Bällchen an Zitronengras, mit süss-scharfer Chilisauce 13 
 
Chup Paeng Thod  -  Crevetten oder Gemüse im Tempura Teig gebacken,   14 
mit süss-scharfer Chilisauce 
 
Sala Thai Royal  -  Platte mit einer Auswahl unserer Vorspeisen,  ab 2 Personen p.P. 19 
 
Salat Royal  -  Platte mit Papayasalat, Frühlingsrollen und Poulet-   p.P. 19 
Spiesschen,  ab 2 Personen 
 
 
 
 

Suppen             Vorspeise / Hauptspeise 

 
Tom Yam Gung sauerscharfe Suppe mit Crevetten, Pilzen,       15 / 27 
Limettenblättern,Galgant und Koriander 

 
 
Tom Kha Gai  -  Kokosnuss Suppe mit Poulet, Pilzen, Limettenblättern,      14 / 26 
Galgant und Koriander 
 

 
 
 

Thailändische Salate              Vorspeise / Hauptspeise 

 
Som Tam Thai                      Papaya Salat mit Chili, Palmzucker, Karotten,           16 / 28 
Erdnüssen, Cashew Nüssen und Zitrone (vegetarisch) 

 

 
Lab Gai                   Poulet Salat mit Chili, Thai-Pfefferminze, Zitronengras,     17 / 28 
Schalotten und Koriander 

 
Yam Nüea           Rindfleischsalat mit Chili, frischem Zitronensaft, Thai-                19 / 30 
Pfefferminze,Gurken, Zwiebeln und Koriander 
 
 
 
 

Vegetarisch: alle Menus können Sie auch vegetarisch haben (mit Tofu oder mehr Gemüse) 
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Hauptspeisen      
 
Gaeng Kiaw Wan                  Grüner Curry verfeinert mit Kokosnussmilch, thailändischem Gemüse,  
Thai-Basilikum 
mit Fisch oder Tofu     31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 

 
Gaeng Daeng                  Roter Curry verfeinert mit Kokosnussmilch, thailändischen Auberginen, Bambus, 
Thai-Basilikum 
mit Fisch oder Tofu     31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 

 
Gaeng Kua Saparot           Roter Curry verfeinert mit Kokosnussmilch, Cherry Tomaten und  Ananas 
mit Tofu      31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 
 
 

Pad Priaw Wan  -  Süss-saure Sauce mit Gurken, Ananas, schwarzen Pilzen, Zwiebeln, Peperoni 
mit Fisch oder Tofu      31 
mit Poulet oder Schweinefleisch    33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 
 
Pad Med Mamuang  -  Chilipaste, frische Peperoni, rote Zwiebeln und Cashew Nüsse 
mit Fisch oder Tofu      31 
mit Poulet oder Schweinefleisch    33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 

 
Pad Gapau                            Scharfes Gericht mit Gapau-Blättern, Chili, Bohnen und Zwiebeln 
mit Tofu       31 
mit Poulet oder Schweinefleisch    33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 

 
 
Pad King  -  Gebratener Ingwer, junger Mais, Peperoncini, Zwiebeln und Pilze 
mit Fisch oder Tofu     31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 
 
Pad Naman Hoy  -  Gebratener Broccoli, junger Mais, Karotten Zwiebeln und Knoblauch an Austernsauce 
mit Fisch oder Tofu     31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 

 
Pad Ki Mau                Scharfes Gericht mit thailändischen Kräutern, Chili, Gemüse und Thai-Basilikum 
mit Tofu      31 
mit Poulet oder Schweinefleisch   33 
mit Rindfleisch, Ente oder Crevetten   35 
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Diverses 
 
Khao Pat  -  Gebratener Reis mit Gemüse und Eiern 
mit Tofu         27 
mit Poulet oder Schweinefleisch     28 
mit Rindfleisch oder Crevetten      32 
 
 
Pat Thai  -  Gebratene Reisnudeln mit Tamarinde Sauce,  
Eiern, Tofu, Erdnüssen und Sojasprossen 
mit Tofu         31 
mit Poulet oder Schweinefleisch     33 
mit Rindfleisch oder Crevetten      35 
 
 
Pad Zi Oiy  -  Gebratene Reisnudeln mit Soya, Gemüse und Eiern 
mit Tofu         31 
mit Poulet oder Schweinefleisch     33 
mit Rindfleisch oder Crevetten      35 

 
 
 
 
 
 
 

Beilagen 
 
Khao Pat  -  Gebratener Reis mit Eiern und Gemüse         6 
 
Pat Sen  -  Gebratene Reisnudeln mit Eiern und Gemüse        6 
 
Khao Suai  -  Jasminreis            4 
 

 
 
 


